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Papryka słodka 100g

Cena 6,90 zł

Kod EAN 5907451204115

PKWiU 10.84.22.0

Zawartość alergenów Produkt bezglutenowy

Opis produktu
Kraj pochodzenia: Hiszpania

Papryka słodka to przyprawa o delikatnym, słodkim smaku, która doskonale nadaje się do wielu potraw. Oto kilka potraw, do
których można dodać paprykę słodką:

1. Sosy: Papryka słodka jest często używana do wzbogacania smaku sosów pomidorowych, beszamelowych i innych.

2. Kapusta duszona: Dodaj paprykę słodką do duszonej kapusty, by nadać jej wyjątkowego smaku.

3. Ratatouille: To tradycyjne danie pochodzące z południowej Francji, w którym papryka słodka jest jednym z głównych
składników.

4. Fasolka po bretońsku: Papryka słodka może dodać smaku do tego tradycyjnego dania z fasolki i boczku.

5. Szaszłyki: Papryka słodka jest idealna do grillowanych szaszłyków, nadając im subtelny smak.

6. Sałatki owocowe: W sałatkach owocowych papryka słodka może dostarczyć kontrastu smakowego i aromatu.

7. Sałatki warzywne: Papryka słodka jest często stosowana w sałatkach z warzywami, aby dodać im koloru i smaku.

8. Jednogarnkowe dania z kurczakiem: Papryka słodka może być dodawana do jednogarnkowych dań z kurczakiem i
warzywami, aby podkreślić smak.

9. Pasta do kanapek: Dodaj paprykę słodką do pasty na kanapki, by nadając jej wyjątkowego smaku.

10. Zupa pomidorowa: Papryka słodka może urozmaicić smak tradycyjnej zupy pomidorowej.

11. Sosy do makaronu: W sosach do makaronu, takich jak bolognese, papryka słodka może dodać delikatnego smaku.

Papryka słodka jest wszechstronną przyprawą, która może dodawać smaku i koloru wielu potrawom. Jej delikatny smak
sprawia, że doskonale komponuje się z różnymi rodzajami składników.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

wygenerowano w programie shopGold

https://przyprawybezglutenowe.pl/papryka-slodka-100g-p-25.html
http://www.tcpdf.org

